UOVO DI PURO CIOCCOLATO FONDENTE EXTRA

TRANSFAIR SOLE 2309

Pasta di Cacao*, Zucchero di canna*, Burro di cacao*. Emulsionante:

Lecitina di soia, Aromi. Cacao: 60% minimo.

*Prodotti del commercio equo: 99,4% degli ingredienti.
Contiene tracce di frutta a guscio, latte e derivati.

Profumo aromatico ed equilibrato, sapore caratteristico di cacao.

Il prodotto risponde alle caratteristiche stabilite dal

Decreto

Legislativo 12 giugno 2003, n. 178 — Attuazione della direttiva
2000/36/CE relativa ai prodotti di cacao e di cioccolato destinati
all'alimentazione umana e successive modifiche.

PARAMETRI

VALORI LIMITE

Umidita <1
Acidita (Ac. Oleico) <2
Perossidi mag. 02/Kg <2
Grassi tot. 3512
Zuccheri 42 +2

PARAMETRI

VALORI LIMITE

Carica batterica Totale

max 5000 ufc/g

Stafilococchi Coagulasi+

Assentiin 0.01 g

Salmonelle Assentiin 100 g
Clostridi s.r. Assentiinlg
E. Coli Assentiin1g

Muffe

MAX 50 ufc/g

Lieviti

MAX 50 ufc/g

Come riportato nell'incarto esterno: Conservare in luogo fresco e

asciutto.

Conforme alle normative nazionali ed europee di etichettatura

Nello stabilimento Attibassi si applica il piano HACCP come previsto
dal D.Lgs 155. Attibassi ha ottenuto la certificazione del proprio
sistema di qualita secondo la norma UNI EN ISO 9001:2000.

Attibassi e’ azienda controllata CCPB per le produzioni

“Agricoltura Biologica”

da

Suggerimenti per I'impiego e la migliore utilizzazione dei nostri prodotti, vengono dati
secondo le nostre attuali migliori conoscenze, ma senza alcun valore vincolante.- Ogni

utilizzatore € personalmente responsabile per quanto riguarda I'osservanza delle migliori

disposizioni di legge. La ditta Colnd , si riserva di apportare modifiche al prodotto dettate da

forza maggiore senza darne preavviso.-

EMETTE
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APPROVA
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